Vin de Pays de la Drome

Blanc Demi-sec

CEPAGE:
Marsanne et Viognier.

SoL:

Sableux sur les collines de Triors.

VINIFICATION:

La vendange, des son arrivée a la cuverie est
¢gouttée puis pressée. La vinification se fait
en petite cuve fermé, sans maitrise de
température.

ELEVAGE:

En cuve Inox et mis en bouteille début
décembre.

ACCORDS METS ET VINS:

Apéntifs, poissons en sauce, fromages,
salades composées et raclette.




