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Fabrice ROUSSET
Vigneron-Récolta!
26750 Triors
France
Prodyit de Franc®

Vin de Pays de la Dréome

« Marius »

Syrah
SOoL.:
Sableux sur les collines de Triors.

VINIFICATION:

La vendange en partie égrappée, est vinifiée
dans des cuves fermées mox. Deux fois par
jour, un remontage assure une bonne
extraction. La température varie entre 26 et
35 °C. la macération dure entre 15 et 18
jours.

ELEVAGE:
36 mois en foudre de chéne.

ACCORDS METS ET VINS:

Viandes Rouge et gibiers.




